
спрАвкА
по результатам проведения рабоtы бракеражной комиссии

МАДОУ кЩС J\Ъ48 г. Челябинска>

Nпц-(_ от_З!423

Бракеражная комиссия в составе:
председатель комиссии:
заместитель заведующего по АХР Манахова Н.С. - понедельник

члены комиссии:
инструктор по г/в Мингажева А.В. - ежедневно

заведующий складом Тандура О.О. - ежедневно

Ежедневно проводила органолептическую оценку качества готовой продукции в

пищеблоке МА,ЩОУ (ДС J\b48 г. Челябинска>.

все блюда приготовлены в соответствии с технологией приготовления пищи

(технологическим картам).

супы, бульоны прозрачные, без посторонних примесей, загрязненности.

Запах и цвет блюд без посторонних примесей и привкусов.

Блюда не lrересолены, нет горечи и излишней кислотности.

Мясные блюда сочные, мягкие.

Рыбные блюда сочные) мягкие.

консистенция блюд соответствует достаточной степени готовности.

Комиссия пришла к выводу: В пищеблоке МАЩОУ (дС N948 г. Челябинска>

приготовление блюд соответствует технологии приготовления пищи. Блюда к выдаче

разрешены ежедневно и без замечаний.

члены комиссии:
Заместитель заведующего по АХР
Инструктор по г/в

Заведующий складом

Н.С. Манахова
А.В. Мингажева

,_h.r / tо.о.Тандура


