
МАДОУ "ДС N9 48 г. Челябинска"

Технологическая карта Ns РG
Номер рецептуры: РС

Наименование блюда : 25-Хлеб пшенич ньlй 20120

Хлеб нарезают на кусочки ,t подают .

Показатели качества и безопасности Органолептические показатели:
Внешний вид: аккуратно нарезанный кусочек пшеничного хлеба.
Консистенция: хлеба - плотная..
I-{BеT: соответствующий хлебу пшеничному.
Вкус: свойственный хлебу пшеничному, без постс-lронних привкусов .

Запах: свойственный хлебу пшеничному, без посторонних запахов

Пищевая и энергетическая ценность блюда:

Источники, используемые при составлении:
!етский сад Ns 378 г.Челябинск, технолог Старцева О,Ю.

Утверждаю:
3аведующий МДД ОУ "Д С 48 г.Llелябинска"

.О, А Бура

Наименование сырья Норма закладки на одну порцию, в гр.

Ясли Детсад

бругто нетто бругго нетто бругго нетто бругто нетто

хлеб пшеничный 20 20 20 20

выход 20 20

Технология п ри готовлен ия :

Категория Выход
Пищевые вещества Минеральные

вещества, мг витамины, мг

Белки, Жиры, Углевод
.г

Онерг.цс
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н- Са
л

Fе в,1 в2 с

Ясли 20 1.52 0.16 9.84 46.88 4 0.22 0.02 0.01 0

Детсад 20 1.52 0.16 9.84 46.88 4 0,22 0.02 0.0,| 0
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