
ММОУ "ДС N9 48 г. Челябинска"

Технологическая карта Ns РТ263

Номер рецептур51 ; РТ2630

Наименование блюда: 25-чай с сахаром

Технология п ри готовления :

Емкость опаласкивают кипятком, кJIадут в нее чай по норме и зulливают свежеприготовлеItным киIUIтком, Настаивают

5-10 минут. Процеживают. В подготовленный чай добЪвляют киIuток и сахар, размешивают, Расчет воды на

порцию ясли 140мл., сад 170 мл.

Разливают в стаканы. Тем пература подачи -65 ОС,

В лgший период мохшо сrгпускать чайц mк пршаш,Irелььй нагпаток,

Температура подачи в этом сл}чае - 14'С,
Если чаЙ непрозрачный или имеет тускло-коричневый цвет, значит, он нецр,tвильно заварен,

показатели качества и безопасности
Требования к качеству:
ВнешниЙ вид: напиток без осадка, прозрачный,

Консистенция: жидкая.

Щвет: золотисто- коричневый.

Вкус: сладкийчутьтерпкий.
Запах: характерен для сортачая

Пищевая и энергетическая ценность блюда:

Источники, используемые при составлении:

Деiский сад Ne 378 i,Челябинск, технолог Старцева о,Ю,
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